Załącznik Nr 1 do oferty
ZAPOTRZEBOWANIE NA WARZYWA I OWOCE NA ROK 2025

	Lp
	Nazwa produktu 
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Lubczyk świeży 
	szt.
	30 szt.
	
	

	2.
	Imbir świeży 
	kg 
	3 kg 
	
	

	3.
	Szczaw  30 g 
	szt. 
	80 szt.
	
	

	4.
	Dynia 
	kg
	50 kg 
	
	

	5.
	Cukinia
	kg
	85 kg 
	
	

	6.
	Koper 
	szt. 
	650 szt.
	
	

	7.
	Szczypior 
	szt.
	700 szt.
	
	

	8.
	Pietruszka nać
	kg 
	50 kg 
	
	

	9.
	Pietruszka korzeń 
	kg
	50 kg 
	
	

	10.
	Por 
	kg 
	80 kg 
	
	

	11.
	Rzodkiewka 
	pęczki 
	350 szt.
	
	

	12.
	Seler 
	kg
	550 kg 
	
	

	13.
	Kalafior świeży 
	szt.
	30 szt. 
	
	

	14.
	Brokuł świeży 
	szt.
	30 szt.
	
	

	15.
	Cytryna 
	kg
	350 kg 
	
	

	16.
	Sałata lodowa 
	szt.
	80 szt.
	
	

	17.
	Sałata 
	szt. 
	250 szt.
	
	

	18.
	Kapusta biała 
	kg
	1500 kg 
	
	

	19.
	Kapusta czerwona 
	kg
	120 kg 
	
	

	20.
	Kapusta pekińska 
	kg
	400 kg 
	
	

	21.
	Kapusta kiszona   wiaderko 5l 
	szt.
	80 szt.
	
	

	22.
	Kapusta młoda 
	szt.
	200 szt.
	
	

	23.
	Ogórek kiszony wiaderko 5l 
	szt.
	80 szt.
	
	

	24.
	Ogórek świeży 
	kg
	890 kg 
	
	

	25.
	Papryka świeża czerwona 
	kg 
	420 kg 
	
	

	26.
	Pomidor 
	kg
	950  kg 
	
	

	27.
	Czosnek świeży 
	szt.
	550 szt.
	
	

	28.
	Ogórek małosolny 
	kg
	60 kg 
	
	

	29.
	Pieczarka świeża 
	kg
	420 kg 
	
	

	30.
	Marchew 
	kg 
	1300 kg 
	
	

	31.
	Cebula 
	kg
	1200 kg 
	
	

	32.
	Buraki 
	kg
	1800 kg 
	
	

	33.
	Jabłko 
	kg
	1500 kg 
	
	

	34.
	Mandarynka 
	kg
	400 kg 
	
	

	35.
	Pomarańcz 
	kg
	300 kg 
	
	

	36.
	Banan 
	kg
	1200 kg 
	
	

	37.
	Truskawka świeża 
	kg
	250 kg 
	
	

	38.
	Brzoskwinia 
	kg
	90 kg 
	
	

	39
	Winogron 
	kg
	250 kg 
	
	

	40.
	Nektarynka 
	kg
	120 kg 
	
	

	41.
	Borówka 
	kg
	20 kg 
	
	

	42.
	Arbuz 
	kg
	430 kg 
	
	

	43
	Śliwka 
	kg
	100 kg 
	
	

	44.
	Gruszka 
	kg
	290 kg 
	
	

	45.
	Kiwi 
	kg
	10 kg 
	
	

	46.
	Rzepa 
	kg 
	10 kg 
	
	

	47.
	Kalarepa świeża 
	kg
	100 kg 
	
	

	48.
	Seler naciowy 
	kg
	5 kg 
	
	

	49.
	Kabaczek 
	kg 
	50 kg 
	
	

	50.
	Malina
	kg
	20 kg 
	
	

	
	
	
	
	Razem:
	


Wartość całego zamówienia brutto: …………………………………………...

Wartość całego zamówienia brutto słownie:……………………………………

………………………………………………………………………………….

Podpis i pieczątka Dostawcy    

……………………………..…
